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AMINESS

WEDDING

FRIENDLY TO SPECIAL MOMENTS

Draga mladoporocenca,

pred vama je eden od najpomembnejSih dogodkov v zivljenju. Zakaj tega ne bi izkoristila
in si privoscila najboljse?

Romanticni otok Krk nudi popolno prizorisce, kjer lahko svoj usodni DA proslavita ob
carobnem sonc¢nem zahodu.

Obrnita list in odkrijta, kaj vama podarja Aminess!

Nas recept za uspesno poroko

Srecna mladoporoc€enca

Da bi lahko bila na svoj dan sprosc¢ena, mora vse potekati brezhibno. Organizacijo zato
prepustita nam, vidva pa samo uzivajta s svojimi gosti.

IzkuSena ekipa

Vse vajine zelje bodo najprej skrbno proucili, da bi jih nato lahko do potankosti
uresnicili. Vsak zaposleni v ekipi ima svoje naloge, za katere skrbi, dokler se ne poslovi
Se zadnji gost. Tako lahko zagotovimo, da bosta dozivela posebne trenutke, ki se jih
bosta z nasmehom spominjala ob gledanju fotografij.

Domiselni jedilniki

NaSa izkuSena ekipa pod taktirko Sefa kuhinje je za vaju pripravila najrazlicnejse
jedilnike. Izbereta lahko enega od njih ali narocita lastnega. Izbira je vajina. Ce pa se ne
moreta odloditi, lahko v dogovoru z naso ekipo poskusita porocni jedilnik in se

prepricata, da sta izbrala pravilno.

Privoscita si srecno poroko!



AMINESS

WEDDING

FRIENDLY TO SPECIAL MOMENTS

Agli sposi regaliamo:

* prvo poro¢no noc v hotelskem apartmaju

* penino slovitega lokalnega vinarja in koSaro sadja

® pozno odjavo

e zajtrk v apartmaju ali v hotelski restavraciji (odvisno od vasih zelja)
* prostor za poroc¢no vecerjo brez doplacila

* posebno ceno nocitve za povabljence

* VIP spa za mladoporocence

* brezplacno degustacijo menijev

Ce imate kakrsne koli Zelje in vpraanja, se obrnite na nas. Cakamo vas!

Vasa ekipa Aminess



AMINESS

SLAVJA NA MODRI TERASI

(11
)
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CLASSIC

e Kanapeji: z lososom, kremo iz oliv in tartufov, slanimi incuni in kaprami,
panceto in suhimi slivami, susenim paradiznikom in kremo iz jajcevcev

e Koktajl nabodala s sirom in olivami
e Mini burger z rostbifom, mocarelo, kremo iz gorcice, medu in
pomarance

e Prsut na domacem grisinu s parmezanom

e Quiche Lorraine s Sunko in sirom
e Karpaco iz govejega fileja s sirovo kremo in mariniranimi gobami

e Mariniran brancin na posteljici iz rukole
e Marinirane kozice na nabodalu z grozdjem
e QOlive, mandlji, suhe fige




STANDARD

e Koktajl s sipo in bobom

e QOradin karpaco na posteljici iz rukole
e /apecena tunav popru na kremi iz sladkega krompirja

e Bivolja mocarela s paradiznikom
e Rostbif s penico iz smetane in hrena, postrezen na popeceni baguetti
e Mini solata z incuni in mlado ¢ebulo

e Terina iz svezega ov(jega sira in timijana z glaziranim medom
e Kaviar iz postrvi in svezega drobnjaka

e Pladenjz domacimi krskimi siri, sirarna Hlam
* Melona s prsutom

e Narezano sadje




PREMIUM

Otoski préut druzine Zuzic
Terina iz hobotnice s sipo, kaprami, morskim koprcem in suSenimi paradizniki
Tunin prsut s perlami iz balzamicnega kisa in Cebulnim zelejem

Solata s sipo, bobom in mlado Cebulo

TeleCja pasteta v zeliS¢ni skorjici

Mediteranska solata s kozicami, rukolo, buckami, paradizniki, parmezanom in
emulzijo iz agrumov ter oljcnega olja

Solata caprese z bivoljo mocarelo, paradiznikom in baziliko

Harmonija hladnih otoskih narezkov, postrezenih na tradicionalen nacin

Kanapeji (z lososom, kozicami, kremo iz oliv in tartufov, dimljenim puranjim
mesom in mladim sirom)

Narezano sadje
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DELUXE

* Fish & raw bar: ostrige, dondole, marinirane jakobove pokrovace, surovi
Skampi

* Karpaco iz jadranske bele ribe

* Marinirani repki kozic z mlado Cebulo in hrenom

* Dimljen losos

e Susi zavitki, tuna tataki, nigiri susi

® Tuna cannoli z gosjimi jetri

® Hobotnica, marinirana v rdeCem zelju in rdecem vinu, s ceSnjevim
paradiznikom, kaprami in cesnovo kremo

e Karpaco iz buck z omako iz olj¢nega olja in ¢rnega popra
® Solata s figami in bobom, karamelizirani kalcki, orehov kis, susena limona

* Narezano sadje

Minimalno stevilo oseb: 100
Za slavja, ki vkljucujejo manj kot 100 oseb, bomo zaracunali najem prostora.







MENI 1

e Kozarec penine za dobrodoslico
e (GOSpoja, prestige brut

e Otoski prsut druzine Zuzi¢

e Domaci krski sir

* Dimljen losos

e Sveza kravja skuta z medom in orehi

e Krepka goveja juha Celestine

e Surlice z meSanimi gozdnimi gobami
e /elenirezancis kozicami

e Pocasi peCena svinjska in telecja pecenka
® Sveza sezonska zelenjava
* Rustikalni krompir

e Narezano sadje
e Kava




MENI 2

e Kozarec penine za dobrodoslico
e Mali¢i¢ Sipun, extra brut

e Domac prsut z mariniranimi olivami
e Klasi¢na solata s hobotnico
e Domaci siriiz sirarne Hlam

Juha iz domace kokoSi z rezanci, mesom in zelenjavo

e Njoki z zgvacetom iz mesa istrskega boskarina
e Surlice s kampi, sudenimi paradizniki in bobom

o Pecen jundji file v zeliS¢ni skorjici
e Polnjena rulada ,saltimbocca” v omaki z zajbljem
e Sveza sezonska zelenjava, oblikovan krompir

e KoSara s sadjem
e Kava




MENI 3

e Kozarec penine za dobrodoslico
* Biser Zlahtine Katunar, brut

e Rostbif

e Polenovka na belo
e Hobotnica v solati
e Sir z tartufi

e Krepka juha Madrilene

e Pliukanci s prsutom in cipsom iz kulena na posteljici iz rukole
e Crna sipina rizota in krokant iz sira Grana Padana

e Tagliata iz izbranega in zorjenega domacega ramsteka
¢ Svinjski medaljoni, polnjeni s svezim sirom in rukolo v omaki iz suhih fig
* Sveza sezonska zelenjava, oblikovan krompir

e Narezano sadje
e Kava
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MENI 4

e Kozarec penine za dobrodoslico
e Valomet PZ Vrbnik, natur brut

e Karpaco iz juncjega fileja na rukoli
* Tunin tatarec
e |strski trdi kravji sir

e Krepka goveja juha z domacimi rezanci

* Rizota s kvarnerskim Skampom in Sparglji
e Fuzis rnim tartufom

e Tunin zrezek v sezamu na kremni polenti z mascarponejem ali Jagnjed]i
kotleti v skorjici iz pistacij s kremnim hruskovim in leSnikovim pirejem

e Narezano sadje
e Kava




MENI 5

* Kozarec penine za dobrodoslico
* San Marino Pavlomir, brut

* Tatarski biftek
* Marinirane jakobove pokrovace
* Domaca sveza kozja skuta z omako iz suhih fig

* Bistra domaca kopunova juha in zelenjava brunoise

* Domaci ¢rni rezanci v omaki z jurcki in z dimljeno skuto
* Ravioli, polnjeni z rikoto, v omaki iz divjega zajca

e Jundji file s prsutom v teranovi omaki
e PiScancji medaljoni v Spargljevi omaki
e Sotirana zelenjava

e Krompirjeva tortica

e Narezano sadje
* Kava
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MENI 6

Kozarec penine za dobrodoslico
Virtuo Feravino, brut

Jadranske specialitete
Jakobove pokrovace v solati, dimljen brancin, polenovka na belo

Kremna ribja juha

e Pljukanci z rdecim radicem in kozicami
* Rizota s Skampi in susenim paradiznikom

* File plemenite jadranske ribe na zaru

e /rezek sveze morske zabe na pariski nacin
e Blitva v listu

e Zapeclen krompir z mediteranskimi zelisci

e Narezano sadje
e Kava




MENI 7

e Kozarec Sampanjca za dobrodoslico
* Moét & Chandon Brut Imperial Champagne

e Solata z lignji, kaprami in paradiznikom
e Tatarec iz svezega lososa
e Karpaco iz incunov

e Ribjajuha

e Crna sipina rizota
e Rizota s kvarnerskimi Skampi

e File lista v Skrniclju

e Hobotnica v pecici z belgijsko endivijo
e Mladi ohrovt

* Zapecen krompir

e Sopek listnatih solat

e Narezano sadje
* Kava
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VEGETARIJANSKI MENI

e /elenjavni tatarec na porovi slami, karpaco iz buck, humus

Juha iz maslene buce

Paradiznik, polnjen z zelenjavo
Kaneloni, polnjeni s skuto in mlado Spinaco

Seitan v omaki z meSanimi gozdnimi gobami
Nabodala s tofujem in zelenjavo
Polpeti iz kvinoje, korenckov pire

KoSara s sadjem
e Kava




Ess
NEDDING

SAMOPOSTREZNI JEDILNIK




MENI 1
Hladne predjedi

e Prsut na stojalu

e |zbor domacih krskih sirov

e Hladna goveja pecenka z omako Remoulade

e Sveza mocarela s ceSnjevimi paradizniki in svezo baziliko
e Solata s pisS¢ancem in avokadom, postrezena v kozarcu
e Osvezilna solata Sefa kuhinje

e Solata s sipo, bobom in mlado cebulo

Juhe
e Domaca pis¢ancja juha s cmocki

Tople predjedi

Njoki v omaki iz gorgonzole

Rizota z lignii
Telecji ragu s tagliatellami
Zeleni rezanci s kozicami




Glavne jedi

e Polnjeni zrezki Cordon Bleu

Juncji medaljoni v omaki s Sampinjoni
Goveji Saute Stroganoff

File morske zabe na nacin ,Orly”

Zrezki plemenite ribe na razlicne nacine

Razlicne priloge, pripravijene na vec nacinov
Izbor svezih sezonskin solat

Deserti

e Razlicne sladice in minjoni
e Narezano sveze sadje
e Kava




MENI 2
Hladne predjedi

e Kroznik otoka Krka (prsut, suSene klobase, skuta, olive)
e Marinirana hobotnica s svezo limono in kaprami

e Duet dimljenega in mariniranega lososa

e (ezarjeva solata s koScki popecenega kruha

e Rostbif na posteljici iz rukole z granatnim jabolkom

e Pladenjizbranih sirov s sadjem in orehi
Juhe
e Krepka goveja juha z domacimi rezanci

Tople predjedi

e Domace krske Surlice s tartufi

e Rizota z dimljenimi morskimi sadezi
e Domadi Struklji s stopljenim maslom
e Zelenirezanci s Skampi




Glavne jedi

e Mariniran biftek v omaki iz terana

e Svinjska rulada v omaki z gozdnimi gobami
e Puranji zrezek v omaki iz stirih sirov

e Gregada iz divjih rib

e Lososovi medaljoni v lahki omaki iz mediteranskih zelisc

e Razlicne priloge, pripravljene na vec nacinov
* |zbor svezih sezonskih solat

Deserti

e Razlicne sladice in minjoni
e Narezano sadje
o Kava




SLADKA SAMOPOSTREZNA MIZA

e Cokoladni mousse z gozdnimi sadezi
* Mousse iz bele cokolade z mandlji

® |zbor raznih krem v kozarcih

e Sadne koSarice

e Sirove, Cokoladne in sadne torte na stojalu
* |zbor krhkega peciva

e Narezano sadje

POROCNE SLADICE

e Sadne koSarice

* Chouquettes z vanilijino kremo

* Kroglice Rafaello

e |ondonske rezine z orehi

e Mini kokosove kocke

e Mini kremne rezine

e Makroni

o Kolacki cupcakes z raznimi kremami
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CLASSIC

* Mineralna voda (gazirana in negazirana)

® Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko,
ribez

e Domace pivo

e Kava

e Cepnina za vino

STANDARD

* Vina Gospoja, Toljanic¢ 0,75 | (zlahtina in cuvée)

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

e Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko,
ribez

e Domace pivo
* Kava




PREMIUM

e Vino Sipun 0,75 | (Zlahtina, sansigot)

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

e Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko, ribez

e 7gane pijace: Campari, Amaro, domaca zganja, Jagermeister, rum, gin, viski,
vodka

® Pivo v steklenici

* Kava

DELUXE

* Vino 0,75 | (malvazija Coronica, plavac Mrgudic)

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

® Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko, ribez

e 7gane pijace: Campari, Amaro, domaca 7ganja, Jagermeister, rum, gin, viski,
vodka

e Koktajli (5 vrst po zelji mladoporocencev)
e Kraft piva: San Servolo, Zepelin, Zmajska pivovarna
* Kava
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Dodatne storitve in stroski:

brezplacna hrana za otroke do 3 let

50 % popusta na hrano za otroke od 3 do 10 let

najem prevlek za stole: 20 HRK na stol

toCenje vina (Ce mladoporocenci prinesejo svoje vino): 30 HRK na gosta

tocno Stevilo povabljencev je treba sporociti najpozneje 7 dni pred poroc¢nim slavjem

Dodatne storitve in opombe:

okrasitev prostora in miz

izdelava vabil in poroc¢nih zahval

izdelava konfetov, cvetlicnih aranzmajev, posebnih efektov

organizacija glasbe

konec glasbe ob 4. uri zjutraj

konec slavja ob 5. uri zjutraj

za storitev cateringa se cena poveca za 20 % glede na znesek dogovorjenih storitev

Nacin placila:

ob rezervaciji termina predplacilo v visini 30 % zneska dogovorjenih storitev
pet dni pred porocnim slaviem vplacilo 60 % zneska dogovorjenih storitev
tri dni po poroki konc¢ni racun

rezervacija termina Steje za potrjeno, ko je opravljeno predplacilo

stranke podpisejo pogodbo o organizaciji poroke




