_ PONUDA SVADBENIH DOMJENAK?



AMINESS

WEDDING

FRIENDLY TO SPECIAL MOMENTS

Dragi mladendi,

pred vama je jedan od najvaznijih dogadaja u zivotu. Zasto ga ne biste iskoristili |
priustili si najbolje? Nudimo vam savrSenu pozornicu na kojoj sudbonosno DA
mozete proslaviti uz ¢aroban zalazak sunca.

Okrenite stranicu i otkrijte Sto vam Aminess poklanjal

Iza svakog uspjeSnog vjiencanja stoje...

...sretni mladenci
Da biste na svoj dan bili opusteni, sve mora teci glatko. Zato organizaciju prepustite
nama, a vi jednostavno uzivajte sa svojim gostima.

...iskusni zaposlenici

Najprije pazljivo prouce sve vase zelje kako bi ih realizirali do najsitnijih detalja. Svaki
zaposlenik tima ima zaduzenja o kojima brine dok ne isprati zadnjeg gosta. Tako smo
sigurni da Cete dozivjeti posebne trenutke kojih ¢ete se s osmijehom prisjecati na
fotografijama.

...mastoviti jelovnici

Nas iskusan tim u reziji Sefa kuhinje osmislio je za vas najrazlicitije jelovnike. Mozete
odabrati jedan od njih ili naruciti vlastiti. Birate sami. Ako ste pak neodlucni, u
dogovoru s nasim timom mozete kusati svadbeni jelovnik kako biste se uvjerili u

pravi izbor.

Priustite si sretno vjencanje!
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Mladencima poklanjamo:

e prvu bra¢nu noc u hotelskom apartmanu

e pjenusSac renomiranog lokalnog vinara i kosaru voca

e kasnu odjavu

e dorucak posluzen u apartmanu ili u hotelskom restoranu (ovisno o vasim
zeljama)

e prostor za svadbenu veceru bez naknade

e posebnu cijenu nocenja za uzvanike

e VIP spa za mladence

e besplatnu degustaciju menija

Obratite nam se za sve Zelje i upite. Cekamo vas!

Vas Aminess tim



AMINESS ' ‘
.

\ VrDING
RIENDLY SPECIAL MOMENT

DOMJENCINA PLAVOJ TERASI

[ 1]

I3
AN




CLASSIC

e Kanapei: s lososom, kremom od maslina i tartufa, slanim incunima i
kaparima, pancetom i suhim sljivama, susenim rajcicama i kremom od
patlidzana

o Koktel-stapici sa sirom i maslinama
e Mini burger s rostbifom, mozzarellom, kremom od senfa, meda |

narance
e Prsut na domacem grisinu s parmezanom

e Quiche Lorraines sa sunkom i sirom

e (Carpaccio od govedeg filea s kremom od sira i mariniranim gljivama
e Marinirani brancin na podlozi od rukole

e Marinirane kozice na stapicu s grozdem

* Masline, bademi, suhe smokve




STANDARD

o Koktel od sipa i boba

e (Carpaccio od orade na podlozi od rukole

e Zapeclena tuna u papru na kremi od batata

e Mozzarella di bufala s rajc¢icom

e Rostbif s pjenicom od vrhnja i hrena posluzen na tostiranom baguetteu

e Minisalata od in¢una i mladog luka
e Terina od svjezeg ov(jeg sira i timijana s glazurom od meda
e Kavijar od pastrve i svjezeg vlasca

e Pladanj domacih krckih sireva sirane Hlam
e Rolice prsuta s dinjom

e Rezano voce




PREMIUM

e Otocki prsut obitelji ZuZi¢

e Terina od hobotnice sa sipom, kaparima, motarom i suhom rajcicom
e Prsut od tune s perlicama balzamicnog octa i gelom od luka

e Salata od sipe, boba i mladog luka

e Teleca pasteta u korici od zacinskog bilja

e Mediteranska salata s kozicama, rukolom, tikvicama, rajcicama,
parmezanom i emulzijom od agruma i maslinovog ulja

* Salata caprese s mozzarellom di bufala, raj¢icama i bosiljkom

e Harmonija hladnih otockih narezaka prezentirana na tradicionalan nacin

e Kanapei (s lososom, kozicama, kremmom od maslina i tartufa, dimljenom
puretinom i mladim sirom)

e Rezano voce
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DELUXE

e Fish & raw bar: kamenice, dondole, marinirane kapesante, sirovi Skampi
e (Carpaccio od jadranske bijele ribe
e Marinirani repovi kozica s mladim lukom i hrenom

e Dimljenilosos

e Sushirolice, tuna tataki, nigiri sushi

e Tuna cannoli s gus¢jom jetrom

* Hobotnica marinirana u ljubicastom kupusu i crnom vinu s koktel-
rajcicama, kaparima i kremom od CeSnjaka

e (Carpaccio od tikvica s umakom od maslinovog ulja i crnog papra
e Salata od smokve i boba, karamelizirane klice, ocat od oraha, suseni
limun

Rezano voce

Minimalan broj osoba: 100
Za domjenke koji ukljucuju manje od 100 osoba zaracunavamo najam prostora.
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MENI 1

e Cala pjenusca za dobrodoslicu

e (GOSpoja, prestige brut

e Otocki préut obitelji Zuzi¢

e Domaci krcki sir

* Dimljenilosos

* Svjeza kravlja skuta s medom i orasima

e Krepka goveda juha Celestine

e Surlice s mijeSanim Sumskim gljivama
e Zelenirezanci s kozicama

e Sporo peceno svinjsko i teleCe pecenje
* Svjeze sezonsko povrce
* Rustikalni krumpir

e Rezano voce
e Kava




MENI 2

e (Ca%a pjenusca za dobrodoslicu
e Mali¢i¢ Sipun, extra brut

e Domacdi prsut s mariniranim maslinama
e Klasi¢na salata od hobotnice
e Domaci sirevi sirane Hlam

Juha od domace kokoSi s rezancima, mesom i povrcem

* Njoki sa zgvacetom od istarskog boskarina
e Surlice sa $kampima, suhim rajc¢icama i bobom

e Pecenijunedi file u kori od zacinskog bilja
* Punjena rolada ,saltimbocca” u umaku od kadulje
* Svjeze sezonsko povrce, oblikovani krumpir

e KoSarica voca
e Kava




MENI 3

e (Ca%a pjenusca za dobrodoslicu
e Biser Zlahtine Katunar, brut

e Rostbif

e Bakalar na bijelo

e Salata od hobotnice
e Sirstartufima

e Krepka juha Madrilene

e Pliukanci s prsutom i ¢ipsom od kulena na posteljici od rukole
e (Crnirizoto od sipa i krokant od Grana Padana

e Tagliata od biranog i odlezanog domaceg ramsteka

e Svinjski medaljoni punjeni svjezim sirom i rukolom u umaku od suhih
smokava

e Svjeze sezonsko povrce, oblikovani krumpir

e Rezano voce
e Kava
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MENI 4

e (a3a pjenusca za dobrodoslicu
e Valomet PZ Vrbnik, natur brut

e (Carpaccio od juneceg filea na rukoli
e Tartar od tune
e |starski tvrdi kravlji sir

e Krepka goveda juha s domadim rezancima

* Rizoto od kvarnerskog skampa i Sparoga
e Fuzi s crnim tartufom

* Tunin odrezak u sezamu na kremastoj palenti s mascarponeom ili
e Janjedi kotleti u korici od pistacije s kremastim pireom od kruske i
ljesnjaka

e Rezano voce
e Kava




MENI 5

Ca3a pjenusca za dobrodoslicu
e San Marino Pavlomir, brut

e Tartarski biftek
e Marinirane kapesante
e Domaca svjeza kozja skuta s umakom od suhih smokava

e Bistra domaca juha od kopuna i povrce brunoise

e Domaci crnirezanci s umakom od vrganja i dimljenom skutom
e Ravioli punjeni ricottom u umaku od divljeg zeca

Junedi file s prsutom u umaku od terana
Pile¢i medaljoni u umaku od Sparoga
Sotirano povrce

Tortica od krumpira

Rezano voce
e Kava
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MENI 6

Cada pjenusca za dobrodoslicu
e Virtuo Feravino, brut

* Jadranske delicije
e Salata od kapesanti, dimljeni brancin, bakalar na bijelo

e Riblja krem juha

e Pljukanci s crvenim radicem i kozicama
* Rizoto sa Skampima i susenim rajcicama

e Filet plemenite jadranske ribe na zaru

e (Odrezak svjeze grdobine na pariski nacin
e Blitva u listu

e /apeceni krumpir s mediteranskim biljem

e Rezano voce
e Kava




MENI 7

e (Ca%a 3ampanjca za dobrodoslicu
e Moét & Chandon Brut Imperial Champagne

e Salata od lignji s kaparima i raj¢icom
e Tartar od svjezeg lososa
e (Carpaccio od in¢una

* Riblja juha

e (Crnirizoto od sipa
* Rizoto s kvarnerskim Skampima

 Filet lista u Skartocu

* Hobotnica u pecnici s belgijskom endivijom
e Mladi kel]

e Zapeceni krumpir

* Buket lisnatih salata

e Rezano voce
e Kava
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VEGETARIJANSKI MENI

e Tartar od povrca na slami od poriluka, carpaccio od tikvica, humus
¢ Juha od butternut tikve

* Punjena rajcica s povréem
e Cannelloni punjeni skutom i mladim Spinatom

e Seitan u umaku od mijesanih sumskih gljiva
e Raznji¢i s tofuom i povréem
e Polpete od kvinoje, pire od mrkve

e Kosarica voca
e Kava
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MENI 1
Hladna predjela

e Prsut na stalku

* |zbor domacih krckih sireva

e Hladna goveda pecenka s umakom Remoulade

e Svjeza mozzarella s koktel-rajcicama i svjezim bosiljkom
e Salata od piletine i avokada posluzena u ¢asi

* (Osvjezavajuca salata Sefa kuhinje

e Salata od sipe, boba i mladog luka

Juhe
e Domaca pileca juha s noklicama

Topla predjela

Njoki u umaku od gorgonzole

Rizoto od lignii
Teleciragu s tagliatellama

Zelenirezanci s kozicama




AMINESS

WEDDING

FRIENDLY TO SPECIAL MOMENTS

Glavna jela

Punjeni odresci Cordon Bleu

Junedi medaljoni u umaku od Sampinjona
Govedi Sauté Stroganoff

Filet grdobine na nacin ,Orly”

Odresci plemenite ribe na razne nacine

Asortiman priloga na razne nacine
Izbor svjezih sezonskih salata

Deserti

e Asortiman kolaca i minjona
* Rezano svjeze voce
e Kava




MENI 2
Hladna predjela

e Tanjur otoka Krka (prsut, suSene kobasice, skuta, masline)
e Marinirana hobotnica sa svjezim limunom i kaparima

e Duo dimljenog i mariniranog lososa

e Salata Caesar s komadic¢ima prepecenog kruha

e Rostbif na posteljici od rukole s narom
e Pladanj biranih sireva s vo¢em i orasima

Juhe
e Krepka goveda juha s domadim rezancima

Topla predjela

Domace krcke Surlice s tartufima

Rizoto s dimljenim plodovima mora
Domacdi strukli s rastopljenim maslacem
Zeleni rezanci sa Skampima




Glavna jela

e Marinirani biftek u umaku od terana

e Rolani svinjski file u umaku od Sumskih gljiva

e Puredi odrezak u umaku od Cetiri vrste sira

e Gregada od morske divljaci

e Medaljonilososa u laganom umaku od mediteranskih trava

e Asortiman priloga na razne nacine
e |zbor svjezih sezonskih salata

Deserti

e Asortiman kolaca i minjona
* Rezano svjeze voce
e Kava




SLATKI BIFE STOL

* Pjenica od ¢okolade sa sumskim vocem

* Pjenica od bijele cokolade s bademom

e |zbor raznih krema u Casicama

e \Vocne kosarice

e Torte od sira, Cokoladne i vo¢ne torte servirane na stalku
e |zbor prhkinh kolaca

e Rezano voce

SVADBENI KOLACI

* Vocne kosarice

e (Choquettes sa kremom od vanilije
e Rafaello kuglice

e [ondoner s orasima

e Mini Cupavci

e Mini krempite

e Makarons

e Cupcakes s raznim kremama
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CLASSIC

e Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, naranca, jabuka, ribiz
Domace pivo

Kava

Ceparina za vino

STANDARD

Vina Gospoja, Toljani¢ 0,75 (zlahtina i cuvée)
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, naranca, jabuka, ribiz
Domace pivo

Kava




PREMIUM

Vino Sipun 0,75 (Zlahtina, sansigot)

Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, naranca, jabuka, ribiz
Zestoka pi¢a: Campari, Amaro, domace rakije, Jdgermeister, rum, dzin,
viski, vodka

Piva u boci

Kava

DELUXE

Vino 0,75 (malvazija Coronica, plavac Mrgudic)

Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, naranca, jabuka, ribiz
Zestoka pi¢a: Campari, Amaro, domace rakije, Jdgermeister, rum, dzin,
viski, vodka

Kokteli (5 vrsta po zelji mladenaca)
Zanatska piva: San Servolo, Zepelin, Zmajska pivovara
Kava
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Dodatne usluge i troskovi:

e gratis hrana za djecu do 3 godine

e popust od 50 % na hranu za djecu od 3 do 10 godina

e najam presviaka za stolice: 20 kn po stolici

e tocenje vina (ako mladenci donose svoje vino): 30 kn po gostu

e tocan broj uzvanika treba javiti najkasnije 7 dana prije svadbene proslave

Dodatne usluge i napomene:

e dekoriranje prostora i stolova

e izrada pozivnica i zahvalnica

e izrada konfeta, cvjetnih aranzmana, specijalnih efekata

e oOrganizacija glazbe

e zavrSetak glazbe u 4 h ujutro

e zavrSetak proslave u 5 h ujutro

e 7a uslugu cateringa cijena se uvecava za 20 % u odnosu na iznos dogovorenih usluga

Nacin plaéanja:

e prilikom rezervacije termina predujam od 30 % iznosa dogovorenih usluga
e pet dana prije svadbene proslave uplata 60 % iznosa dogovorenih usluga
e tri dana nakon vjencanja zavrsni racun

e rezervacija termina smatra se potvrdenom od trenutka uplate predujma

e stranke potpisuju ugovor o organizaciji svadbe




