


AMINESS

WEDDING

FRIENDLY TO SPECIAL MOMENTS

Draga mladoporocenca,

pred vama je eden od najpomembnejSih dogodkov v zivljenju. Zakaj tega ne bi izkoristila
in si privoscila najboljse?

Romanticna Korcula in PeljeSac nudita popolno prizorisce, kjer lahko svoj usodni DA
proslavita ob ¢arobnem soncnem zahodu.

Obrnita list in odkrijta, kaj vama podarja Aminess!

Nas recept za uspesno poroko

Srecna mladoporoc€enca

Da bi lahko bila na svoj dan sprosc¢ena, mora vse potekati brezhibno. Organizacijo zato
prepustita nam, vidva pa samo uzivajta s svojimi gosti.

IzkuSena ekipa

Vse vajine zelje bodo najprej skrbno proucili, da bi jih nato lahko do potankosti
uresnicili. Vsak zaposleni v ekipi ima svoje naloge, za katere skrbi, dokler se ne poslovi
Se zadnji gost. Tako lahko zagotovimo, da bosta dozivela posebne trenutke, ki se jih
bosta z nasmehom spominjala ob gledanju fotografij.

Domiselni jedilniki

NaSa izkuSena ekipa pod taktirko Sefa kuhinje je za vaju pripravila najrazlicnejse
jedilnike. Izbereta lahko enega od njih ali narocita lastnega. Izbira je vajina. Ce pa se ne
moreta odloditi, lahko v dogovoru z naso ekipo poskusita porocni jedilnik in se

prepricata, da sta izbrala pravilno.

Privoscita si srecno poroko!
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Agli sposi regaliamo:

* prvo poro¢no noc v hotelskem apartmaju

* penino slovitega lokalnega vinarja in koSaro sadja

® pozno odjavo

e zajtrk v apartmaju ali v hotelski restavraciji (odvisno od vasih zelja)
* prostor za poroc¢no vecerjo brez doplacila

* posebno ceno nocitve za povabljence

* VIP spa za mladoporocence

* brezplacno degustacijo menijev

Ce imate kakrsne koli Zelje in vpraanja, se obrnite na nas. Cakamo vas!

Vasa ekipa Aminess






CLASSIC

e Kanapeji: z mariniranimi incuni, kremo iz oliv, tatarcem iz bele ribe,
panceto in suhimi slivami, susenim paradiznikom in kremo iz jajcevcev

e Koktajl nabodala s sirom in olivami
e Mini burger z rostbifom, mocarelo, kremo iz gorcice, medu in

pomarance
e Prsut na domacem grisinu s parmezanom

e Quiche Lorraine s Sunko in sirom

e Karpaco iz govejega fileja s sirovo kremo in mariniranimi gobami
e Dimljena mecarica s pulpo citrusov

e Marinirane kozice na nabodalu z grozdjem

e QOlive, mandlji, suhe fige

e Narezano sadje




STANDARD

e Dalmatinski prsut, marinirane olive, suseni paradiznik, domaca fokaca

e Hladni narezki, postrezeni na tradicionalen nacin

e Pladen; s siri iz sirarne Gligora (paski sir, Ziglien, tezaski sir, paska skuta /
domace marmelade / pecena hruska)

e Marinirana hobotnica v solati s kaprami ter susenimi paradizniki
* Zapecena tunav popru
e Marinirane kozice na nabodalu z grozdjem

e Solata s svezim kozjim sirom, lesniki, melono in hrustljavimi palckami
pancete

e Solata caprese z bivoljo mocarelo, paradiznikom in baziliko

e Mini burger z natrgano svinjino (topla jed)

* Narezano sadje




PREMIUM

Pladenj z domacim narezkom (prsut, kozji siri, pasteta iz prsuta, pasteta
iz jajCevcev, marinirani jajcevci, olive, kapre, suseni paradizniki ...)
Srednje pecena govedina na koruznem kruhu s cebulno marmelado

Solata s sipo, bobom in mlado Cebulo

Tunin prsut s perlami iz balzamicnega kisa in Cebulnim zelejem
Hobotnica v skorji iz sezama in lana s kremo iz korena petersilja
Marinirani incuni

PiSCancja cezarjeva solata
Mini burger z rostbifom, mocarelo, kremo iz gorcice, medu in pomarance
Bruskete z mocarelo in paradiznikom (topla jed)

Narezano sadje
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DELUXE

* Fish & raw bar: ostrige, dondole, marinirane jakobove pokrovace, surovi
Skampi

e Karpaco iz jadranske bele ribe

* Marinirani repki kozic z mlado ¢ebulo in hrenom

e Dimljen losos

e Susi zavitki, tuna tataki, nigiri susi

* Tuna cannoli z gosjimi jetri

e Hobotnica, marinirana v rdeCem zelju in rdecem vinu, s ceSnjevim
paradiznikom, kaprami in ¢esnovo kremo

e Karpaco iz buck z omako iz olj¢nega olja in ¢rnega popra
* Solata s figami in bobom, karamelizirani kalcki, orehov kis, suSena limona

e Narezano sadje

Minimalno Stevilo oseb: 100
Za slavja, ki vkljucujejo manj kot 100 oseb, bomo zaracunali najem prostora.




POSTREZENI JEDILNIK]




MENI 1

e Kozarec penine za dobrodoslico

e Dalmatinski prsut
* Livanijski sir
e [Francoska solata

e (oveja juha z domacimi rezanci

e Zrnovski makaroni z juncjim golazem
e MeSano peceno meso

Jagnjetina, teletina

PeCena zelenjava, pecen krompir
MeSana solata

Narezano sadje
e Kava




MENI 2

e Kozarec penine za dobrodoslico

e Paska simfonija sirov z olj¢nim oljem in ¢eSnjevimi paradizniki
e Listi dalmatinskega prsuta z mariniranimi olivami
* Hobotnica v solati s Cebulo, paradizniki in prelivom iz kisa in olj¢cnega olja

e Kremna telecja juha

® Rocno izdelani makaroni s kozicami
e Ravioli zdomacim kozjim sirom v omaki iz zajblja

e Korculska pasticada z domacimi krompirjevimi njoki
e Puraniji file, peCen s sezonsko zelenjavo
e Pecen teledji file na duseni Cebuli in papriki, kremna omaka iz rozmarina

e KosSara s sadjem
e Kava




MENI 3

e Kozarec penine za dobrodoslico
e Zelenjavna juha/ Mesna juha

e Zrnovski makaroni z jun¢jo omako
* Rizota z morskimi sadezi

* Jagnjedji kotlet v omaki iz aromaticnih zeliS¢ in rustikalni krompir
e Piscandji medaljoniv socni omaki

e Juncji medaljoni s krompirjevimi kroketi

e Sveza sezonska zelenjava, oblikovan krompir

e Narezano sadje
* Kava
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MENI 4

» Kozarec penine za dobrodoslico

e Korculska ribja plosca (hobotnica, ribja pasteta, slani marinirani
inCuni, olive, suseni paradizniki, morski koprc)

e Kremna juha s stonskimi ostrigami

* Rizota z jadranskimi Skampi in susenimi paradizniki
e Ocvrti kraki hobotnice na rizoti s kozicami, buckami in penino

* Svezajadranska riba na zaru
e Korculska misanca
e Popara z morsko zabo in rezanci

* Narezano sadje
e Kava




KOMBINACIA SAMOPOSTREZNIH
IN POSTREZENIH JEDILNIKOV




MENI 1

Dobrodoslica

Kanapeji in penina

Hladni bife

e Domaci prsut, domaca Sunka, kozji siri, pasteta iz prsuta, pasteta iz

jajCevcey, olive, suseni paradizniki, marinirani incuni, savor, ostrige,
hobotnica v solati, tatarec iz bele ribe, domaci kruh

Zelenjavna juha

Rizota s kozicami
Crna sipina rizota

File plemenite jadranske ribe na zaru

Lignji, polnjeni s prsutom in zelenjavo
Blitva v listu, zapecen krompir s panceto

Narezano sadje
* Kava
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MENI 2

Dobrodoslica
Kanapeji in penina

e Hladni bife

e Domaci prsut, domaca Sunka, kozji siri, pasteta iz prsuta, pasteta iz
jajCevcey, olive, suseni paradizniki, marinirani incuni, savor, ostrige,
hobotnica v solati, tatarec iz bele ribe, domaci kruh

e Bistrajuha z rezanci

* Tris zrnovskin makaronov
» Kozice, paradizniki, pesto iz mandljev

* Biftek na zaru
e Sotirana zelenjava
e Pecen krompir

e Narezano sadje
e Kava
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POSTREZEN VEGANSKI JEDILNIK
e Brusketa Caponata
e marinirane bucke v jabolcnem kisu, krema iz dimljenega jajcevca,
paradiznik concassé, rukola
e Kremna juha iz buck

e Orzotto s Ciceriko, kaprami in kremo iz tartufov

e /rezekizjajCevca, zelenjavni jus, krompirjeva krema, glaziran
korencek, motovilec

e Narezano sadje
e Kava
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MENI 1
Hladne predjedi

e Dalmatinski tezaski kroznik (prsut, sir, olive)

e |zbor plemenitih sirov

e Sveza mocarela s ceSnjevimi paradizniki in svezo baziliko
e Hobotnica v solati

e PecCena zelenjava s susenimi paradizniki in baziliko

e Pecena govedina z vlozeno zelenjavo

e Solata s sipo, bobom in mlado cebulo

Juhe
e PiScancja juha s cmocki

Tople predjedi

Njoki v omaki iz gorgonzole

Crna sipina rizota s krokantom iz parmezana
Telecji ragu s tagliatellami

Zeleni rezanci s kozicami




Glavne jedi

Polnjeni zrezki Cordon Bleu

Jundji medaljoni v omaki s Sampinjoni
Goveji Sauté Stroganoff

File morske zabe na nacin ,Orly”

Zrezki plemenite ribe na razlicne nacine

Razlicne priloge, pripravljene na vec nacinov
Izbor svezih sezonskih solat

Deserti

e Razlicne sladice in minjoni
e Narezano sveze sadje
e Kava




MENI 2
Hladne predjedi

e Dalmatinski tezaski kroznik (prsut, domaca sunka, kozji sir, olive)
e Marinirana hobotnica s svezo limono in kaprami

e Duet dimljenega in mariniranega lososa

e (ezarjeva solata s koScki popecenega kruha

e (Goveja pecCenka v omaki Remoulade

e Pladenjizbranih sirov s sadjem in orehi
Juhe
e Goveja juha z domacimi rezanci, mesom in zelenjavo

Tople predjedi

e Makaroni z junc¢jim mesom

e Rizota s kozicami

e Domadi Struklji s stopljenim maslom
e Rizota s Skampi




Glavne jedi

e Rulada iz bifteka s prsutom v omaki iz rdecega vina
e Svinjski file v omaki z gozdnimi gobami

e Puranji zrezek v omaki iz stirih sirov

e Ribja fritura na nacin Sefa kuhinje

 File orade v lahki omaki iz mediteranskih zelisc

e Lososovi medaljoni v lahki omaki iz mediteranskih zelis¢

e Razlicne priloge, pripravljene na vec nacinov
* |zbor svezih sezonskih solat

Deserti

e Razlicne sladice in minjoni
e Narezano sadje
e Kava




SLADKA SAMOPOSTREZNA MIZA

Cokoladni mousse z gozdnimi sadeZi
Mousse iz bele cokolade z mandlji

lzbor raznih krem v kozarcih

Sadne kosarice

Sirova torta, rozata, kroStule, mini kremsnite
|zbor krhkega peciva

Narezano sadje

POROCNE SLADICE

Sadne koSarice

Jabol¢ni in mandljev tart
Tortica s pistacijami in limono
Rozata

Tortica s figami in oreni
Breskvice

Klasuni

Kocke s krokantom




PAKETI PIJAC
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CLASSIC

* Mineralna voda (gazirana in negazirana)

® Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko,
ribez

e Domace pivo

e Kava

e Cepnina za vino

STANDARD

e HiSno vino (posip Blato in plavac Bura) 0,75 |

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

e Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko,
ribez

e Domace pivo

e Kava




PREMIUM

® Vino 0,75 | (poSip Nerica in dingac¢ Skaramuca)

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

e Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko, ribez

e 7gane pijace: Campari, Amaro, domaca zganja, Jagermeister, rum, gin, viski,
vodka

® Pivo v steklenici

* Kava

DELUXE

* Vino 0,75 I (Baci¢ in Kunjas)

e Mineralna voda (gazirana in negazirana)

® Razni sokovi: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, pomaranca, jabolko, ribez

e 7gane pijace: Campari, Amaro, domaca 7ganja, Jagermeister, rum, gin, viski,
vodka

e Koktajli (5 vrst po zelji mladoporocencev)
e Kraft piva: San Servolo, Zepelin, Zmajska pivovarna
* Kava




Dodatne storitve in stroski:

e Dbrezplacna hrana za otroke do 3 let

e 50 % popusta na hrano za otroke od 3 do 10 let

e najem previek za stole: 20 HRK na stol

e tocenje vina (Ce mladoporocenci prinesejo svoje vino): 30 HRK na gosta

e tocno Stevilo povabljencev je treba sporociti najpozneje 7 dni pred porocnim
slaviem

Dodatne storitve in opombe:

okrasitev prostora in miz

e izdelava vabil in porocnih zahval

e izdelava konfetov, cvetlicnih aranzmajev, posebnih efektov

e Organizacija glasbe

e konec glasbe ob 4. uri zjutraj

e konec slavja ob 5. uri zjutraj

e 7za storitev cateringa se cena poveca za 20 % glede na znesek dogovorjenih storitev

Nacin placila:

ob rezervaciji termina predplacilo v viSini 30 % zneska dogovorjenih storitev
e petdnipred porocnim slaviem vplacilo 60 % zneska dogovorjenih storitev
e tridni po poroki koncni racun

e rezervacija termina Steje za potrjeno, ko je opravljeno predplacilo

e stranke podpiSejo pogodbo o organizaciji poroke




